PALACIO DE CANEDO

XAMPRADA Rosado Brut

& Godello y Mencia ecolégicos

Elaboracion
Segunda fermantacion en botella yrima
con sus lias durante minimo 12 meses.

Método Tradicional (Champenoise).

Cata
La fructosidad de la Menciay el frescor del
Godello nos ofrecen un espumoso frescoy

de sensaciones afrutadas.

'01 Gastronomia y servicio
Ideal para acompafar pescad os, mariscos,
como aperitivo y para tomar durante toda
la comida con platos no muy condimenta-
dos, ademas de los postres. Aconsejamos

tomarlo a 8°.

Presentacion
Botella de 75¢l
Cajas de carton de 6 botellas
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