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Chardonnay
Pinot Noir

Grado alcohdlico: 11,5 %vol.
Acidez total tartarica: 6,1 g/L
Azicar residual: 1,4 g/L
Crianza: minima de 18 meses.

Caracteristicas del vifiedo:

La finca Heretat Vall-Ventds tiene 52 hectareas ubicadas entre la montafia
de Montserrat y las Sierras/Macizo del Ordal, situada en la depresion del
Penedeés, con una clara inclinacidn hacia el este beneficiandose del sol de la
mafiana y mediodia . Las cepas han sido plantadas en hileras siguiendo la
linea imaginaria que une el Macizo del Ordal hacia la montafia de
Montserrat, para que la marinada de media tarde circule entre las hileras
de cepas mejorando su sanidad.
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Elaboraciéon: Método tradicional, segunda fermentacion en botella. Crianza
minima de 18 meses.

Nota de Cata:

De color amarillo con reflejos dorados. En nariz es limpio y franco, presenta aromas
de fruta blanca seguido de incipientes notas de autdlisis como la pasteleria fina y
frutos secos tostados. De carbdnico fino y cremoso muy bien integrado en el
producto, con una acidez bien equilibrada. Paso agradable y persistente que deja un
retrogusto final de la fruta. Final largo y persistente que nos invita a seguir
disfrutando de la cata.
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